Aperitif

Als Aperitif nach eigener Kreation:

.Leib & Seele” Starter 0,21 € 3,20
( fruchtige Weillbierbowle mit einem Schuf} Prosecco )
Zur Erfrischung:
SPRIZZ 0,21 € 4,50
( Italienischer Prosecco mit Soda und Aperol )
Prosecco Holler (Prosecco mit Holunderbliitensirup) 0,11 € 4,50
Campari Orange ! 0,21 € 5,70
Campari Soda ! 0,21 € 5,20
Martini bianco, dry oder rosso 5 Cl € 3,70
Sandemann Sherry medium oder dry 5 ¢l € 3,10
Portwein 5 ¢l € 3,10
Yorab eine Suppe oder Vorspeise
Klare Briihe vom Rindertafelspitz € 3,9
mit Leberspitzle und Schnittlauch
»Antipasti Verschiedene Gemiise gegrillt und mariniert € 7,60
garniert mit frisch gehobeltem Parmesan
Kleine Rose vom norwegischen Réucherlachs € 7,9
auf Reiberdatschi, mit Preiselbeersahnemeerrettich und Salatstrauf3erl
Frisch aus dem Garten: Unsere Salate
Altbayrischer Brotsalat € 980
GrofBler Salatteller mit Wiirfeln von krafticem Bauernbrot,
gebratenem Speck, Zwiebeln und gebratenen Pilzen sowie Schafskise,
mariniert mit Balsamicodressing
Salatvariation ,,Leib & Seele® € 10,80
- kleine Portion - € 8,50
Verschiedene Blattsalate der Saison an Krauter — Senfdressing,
mit gebratener Hahnchenbrust und Waldpilzen sowie Gurke und Tomate
Salatvariation ,,Madagaskar® € 11,80
- kleine Portion - € 9,50
Variation von bunten Marktsalaten mit Kriduter - Senfdressing,
sowie zarter Schweinelende in der Pfefferkruste
Gourmetsalat € 12,80
- kleine Portion - € 10,50

Allerlei Buntes aus dem Garten mariniert mit Balsamicodressing,
mit gebratenem Zanderfilet und Riesengarnele




Fleisch, Fisch und Vegetarisches

Kis spatzn nach Allgéiuer Art mit dreierlei Kiise
mit Rostzwiebeln
dazu ein kleiner Beilagensalat

Gediinsteter Blattspinat mit gebratenen Pilzen
abgeschmeckt mit etwas Muskat

Sauerbraten an kriftiger Sauce
mit Apfelblaukraut und gemischten Knodeln

Zanderfilet vom Grill in der Kartoffelkruste an Krautersauce
serviert mit buntem Gemiise der Saison

Wiener Schnitzel vom Kalb
mit Bratkartoffeln, gemischtem Salat und Preiselbeeren

Zwiebelrostbraten aus der Rinderlende mit Rostzwiebeln
dazu reichen wir Bratkartoffeln und bunte Salate vom Markt

Brotzeit und kalte Schmankerl

Kesselfrische WeiBwiirst 7 (bis 15 Uhr)
1 Stiick mit siillem Senf

Miinchner Wurstsalat von der Regensburger
mit Essiggurkerl und roten Zwiebeln, serviert mit dunklem Brot

Schweizer Wurstsalat
mit Zwiebelringen und Streifen vom Emmentaler, dazu Bauernbrot

Obatzda

mit kriftigem Bauernbrot, garniert mit roten Zwiebeln

Grofes Brotzeitbrett’]
verschiedene Schmanker] aus unserer guten Brotzeitkiiche

garniert mit Essiggurkerl, Tomaten und Zwiebelringen, mit Butter und Brotkorb

-
‘mit Antioxidationsmittel, Geschmacksverstiirker und Konservierungsstoff

Zum Ausklang etwas Siilles oder ein Eis

Drei Stiick frisch gebackene Apfelkiicherl in Zimtzucker gewendet
mit Bourbon — Vanilleeis und angeschlagenem Landrahm

Kaiserschmarrn nach altem Rezept
mit Mandeln, Rosinen und Puderzucker sowie Apfelmus

Kleiner Kisevariation mit Feigensenf
garniert mit frischen Friichten
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